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Stadtklinik Baden-Baden
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Klinikum Mittelbaden gGmbH

• Gegründet am 01.01.2004

• Träger: 40% Stadt Baden-Baden

60% Landkreis Rastatt

• Ambulanter Pflegedienst

• Servicegesellschaft

• Catering GmbH

• Medizinisches Versorgungszentrum

• ca. 40.000 stationäre Patienten

• ca. 60.000 ambulante Patienten

• ca. 4.000 ambulante Operationen 

• rd. 2.750 Mitarbeiter/innen

• Umsatz ca. 170 Mio. € p.a.





Status quo

Kennzahlenanalyse
Vollkosten je BKT in EUR
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5.560 Mahlzeiten täglich 

- 1.110 Frühstück tablettiert

- 480 Frühstück Großgebinde

- 1.310 Mittagessen tablettiert

- 500 Mittagessen Großgebinde

- 550 Mittagessen Cafeterien 

- 1.130 Abendessen tablettiert

- 480 Abendessen Großgebinde

- 800 bestrichene Seniorenbrote

Zentralküche
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Cook & Freeze

DreamSteam®
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Variantenvergleich 

Cook & Serve Cook & Chill
Istsituation Grüne Wiese Grüne Wiese SK B.- Bad. SK B.- Bad., Grüne Wiese SK B.- Baden SK B.- Bad.,

Verteilzen- KKH Bühl, Verteilzen- KKH Bühl,
trum KKH Rastatt trum KKH Rastatt

1.1 2.1 3.1 3.2 3.3 4.1 4.2 4.3
€ € € € € € € €

Personalkosten 4.006.076,35 2.390.400,00 2.083.200,00 2.147.200,00 2.268.800,00 2.466.560,00 2.466.560,00 2.703.360,00

Warenkosten 3.233.467,59 2.478.301,57 2.816.251,79 2.816.251,79 2.816.251,74 2.930.821,00 2.930.821,00 2.930.821,00

Betriebsnebenkosten 743.230,24 568.168,50 500.000,00 500.000,00 509.216,52 540.819,00 540.819,00 540.819,00

Kalk. Raumkosten 263.820,00 142.500,00 94.500,00 102.000,00 171.660,00 94.500,00 105.000,00 171.660,00

Kostenersatz f. int. Belief. -519.300,29 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00

Zwischensumme 7.727.293,89 5.579.370,07 5.493.951,79 5.565.451,79 5.765.928,26 6.032.700,00 6.043.200,00 6.346.660,00
Zwischensumme pro BKT 11,11 7,63 7,52 7,62 7,89 8,25 8,27 8,68

Re- Investitionskosten 750.507,00 1.626.456,00 1.445.496,00 1.250.059,00 1.458.163,00 1.151.770,00 946.033,00 934.773,00

Logistikkosten 66.672,40 663.474,76 663.474,76 563.475,80 356.630,40 630.000,00 550.297,00 513.648,00

Gesamtkosten 8.544.473,29 7.869.300,83 7.602.922,55 7.378.986,59 7.580.721,66 7.814.470,00 7.539.530,00 7.795.081,00

Gesamtkosten pro BKT 12,29 10,77 10,40 10,10 10,37 10,69 10,32 10,67

Personalbedarf VK 108,60 74,70 65,10 67,10 70,90 77,08 77,08 84,48
davon Fachkräfte 34,08 9,50 8,50 8,50 13,50 18,90 18,90 23,30

Beköstigungstage (BKT) 695.252 730.836 730.836 730.836 730.836 730.836 730.836 730.836

Souse vide Cook & Freeze
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Zentralküche 

Sous vide Verfahren
(unter einem Vakuum)

• Lebensmittel vakuumverpackt

• niedriger Temperatur schonend gekocht

• Flüssigkeiten/Säfte treten kaum aus

• abschließend rückgekühlt auf 3°

• Haltbarkeit 3 bis 21 Tagen

• 92 % der Diäten abgedeckt
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Zentralküche 



Dies ist eine Klinikum Mittelbaden-Präsentation 11

Zentralküche

1.850 m2
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Zentralküche
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Täglich mit fünf 12 to Lkw von 5:00 – 16:00 Uhr

Tour 1:   KKH Rastatt

Tour 2:   APH Kuppenheim, KKH Forbach          

Tour 3:   APH Schafberg, Theresienheim,  

Tour 4:   KKH Bühl

Tour 5:   EBH Bühl und KPH Hub   
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Vielen Dank für Ihre 

Aufmerksamkeit


